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6. Gestéo comercia e administrativa de farmécias comu-
nitérias;

Area do Conhecimento: Nutri¢do/Alimentos/Alimentacéo
Coletiva

Pontos:

1. Gestéo da qualidade em Unidades de Alimentagéo e Nu-

tricéo;

2. Plangamento fisico-funcional de Unidades de Alimen-
tacéo e Nutricéo;

3. Plangjamento e elaboragdo de cardapios para coletividade
sadia e enfermg;

4. Técnicas de trabalho na cozinha: termos técnicos, pré-
preparo, preparo dos alimentos, montagem, apresentacéo;

5. Técnicas culindrias de pré-preparo, preparo de carnes e
agentes de amaciamento;

6. Técnica dietética para fins especiais.

Area do Conhecimento: Nutricao/Nutricdo Clinica Ambu-
latorial

Pontos:

1. Abordagem humanizada na relacdo nutricionista pacien-
te;

2. Bioenergética e metabolismo de macronutrientes no exer-
cicio fisico;
” 3. AlteragBes fisioldgicas e requerimentos nutricionais do
idoso;

4. Elaboracdo e cdculo de adequagcdo do plano alimentar
para individuo enfermo;

5. Nutricéo clinica ambulatorial: papel da avaliacdo nutri-
cional, educacdo alimentar e nutricional e dietoterapia;

6. Fisiopatologia e terapia nutricional nas cardiopatias;
| Area do Conhecimento: Nutriggo/Nutrigio Clinica Hospita-
ar

Pontos:

1. Interagdo farmaco nutriente nas hepatopatias;

2. Interagdo farmaco nutriente na digestéo e absorcao;

3. Inflamagdo e estresse oxidativo nas doengas cronicas nao
transmissiveis;

4. Aspectos fisiolGgicos e dietoterdpicos na insuficiéncia re-
nal cronica;

5. Fisiopatologia e terapia nutricional nas doencas inflama-
torias intestinais;

6. Conduta nutricional para paciente critico.

Area do Conhecimento: Nutricio/Nutricdo em Saide Co-

letiva

Pontos:

1. Politica Nacional de Atencdo Bésica: principios, limites e
possibilidades,

2. Gestao de Redes de Atengdo a Saude: diferentes dimen-
sBes dos processos de construgdo, articulagdo e integracao;

3. Contribui¢des do controle social no &mbito do SUS;

4. O lugar da vigilancia sanitaria na promog&o da satide;

5. Vigilancia sanitéria em alimentos: sistemas e ferramentas
de qualidade na produgéo;

6. Atuacdo do nutricionista em seguranca aimentar, vigi-
lancia sanitéria e controle de qualidade;

Area do Conhecimento: Nutricdo/Nutricdo Materno Infan-
til/Epidemiologia Nutricional

Pontos:

1. Politicas de alimentagdo e nutricdo no Brasil: histérico e
tendéncias,

2. Andise de métodos utilizados em epidemiologia nutri-
cional para a investigagdo do estado nutriciona de grupos popu-
lacionals;

3. Aspectos epidemiol 6gicos das doengas cronicas néo trans-
missivels no Brasil: histérico e tendéncias;

4. Erros inatos do metabolismo: aspectos fisiolégicos e die-
toterépicos;

5. Alergias e intolerancias aimentares no primeiro ano de
vida: aspectos epidemioldgicos, fisiolégicos e dietoterépicos;

6. Nutricdo no primeiro ano de vida: aspectos epidemio-
l6gicos, fisiologicos e dietoterdpicos.

CENTRO DAS HUMANIDADES

Area do Conhecimento: Histéria Oral e Patriménio Ima-
terial

Pontos:

1. Patrimdnio Imaterial e Histéria: fontes e pesquisa;

2. Meméria e histéria oral;

3. Métodos, técnicas e conceitos de histdria oral;

4. Historia regional: ensino e pesquisa;

5.Histéria regional: memoéria, identidade cultural e narrati-
vas.

CENTRO DAS CIENCIAS EXATAS E DAS TECNOLO-
GIAS

Area do Conhecimento: Estatistical Matemética

Pontos:

1. Teorema Fundamental do Célculo e Aplicagdes;

2. Regressdes Linear com Extensdo aos Modelos Lineares
Generalizados e Aplicagoes;

3. Teoria das Probabilidades com Extensdo a Lei dos Gran-
des NUmeros e ao Teorema Central do Limite;

4. Transformages Lineares.

5. Inferéncia Estatistica Cléssica: Estimacéo e Testes de hi-
poteses.

CAMPUS BOM JESUS DA LAPA

Area do Conhecimento: Sistemas Elétricos de Poténcia

Pontos:

1. Andlise de circuitos trifasicos balanceados e ndo balan-
ceados;

2. Conversao eletromagnética de energia;

3. Técnicas para solucdo de fluxo de poténcia em sistemas
elétricos de poténcia;

4. Conceitos béasicos de protecdo de sistemas elétricos;
5. Fundamentos de sistemas de transmissao e distribui¢do de
energia elétrica;
6. Fundamentos de subestacoes;
7. Qualidade e eficiéncia de energia elétrica;
8. Métodos convencionais e ndo convencionais de geragso de
energia elétrica.
Area do Conhecimento: Mé&quinas Elétricas
Pontos:
. Mé&quinas de corrente continua;
. Mé&quinas de corrente alternada trifésica assincronas;
Méquinas de corrente alternada trifasica sincronas;
Transformadores,
. Partida de méaquinas elétricas,
Acionamento da méguina C.C. e CA;;
Maéqguinas de fluxo;
. Mé&guinas térmicas.
Area do Conhecimento: Eletronica
Pontos:
1. Sinais e sistemas continuos e discretos;
2. Teoria da amostragem, conversdo de sinais e quantiza-
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3. Filtros analégicos e digitais;
4. Aritmética bindria, algebra booleana, circuitos digitais:
combinacionais e sequenciais;
5. Arquitetura de microprocessadores e micro controlado-
res;
6. Redes de computadores;
7. Algoritmo de programagao computacional;
8. Célculo numérico: raizes de fungdes.
Area do Conhecimento: Automag&o e Controle
Pontos:
Nogdes de automacdo industrial;
. Controladores |6gicos programaveis;
Sistema de supervisdo aquisicdo de dados (SCADA);
Redes de comunicagdo industriais,
Nogdes de instrumentacdo industrial;
. Controle e servomecanismo;
Processamento digitais de sinais,
Sistemas a eventos discretos.
Area do Conhecimento: Computagdo
Pontos:
. Micro controladores e microprocessadores;
Sistemas distribuidos;
Gerenciamento e seguranca em redes de computadores,
. Arquitetura de computadores;
. Redes multimidia e qualidade de servigo (QoS);
. Algoritmo de programacdo computacional;
Modelagem e simulagdo: processos industriais;
. Céalculo numérico: raizes de fungoes.
Area do Conhecimento: Engenharia MecanicalMateriais e
Processos de Fabricagao
Pontos:
. Propriedades mecénicas dos metais;
. Tratamentos térmicos e termoquimicos;
. Fadiga;
. Agos inoxidaveis;
. Conformagdo mecénica dos metais;
Processos convencionais de usinagem;
. Soldagem: Processos e metalurgia;
. Ensaios ndo destrutivos.
Area do Conhecimento: Engenharia Mecanica/Mecanica dos
Sélidos e Desenho de Méquinas
Pontos:
. Deflex&o de vigas,
Torcéo;
. Transformag&o de tenséo;
. Flambagem de colunas;
. Métodos de energia;
Desenho mecénico: Vistas auxiliares, cortes e secOes;
Desenho mecénico: Aplicagbes em CAD;
Representag@o em desenho técnico dos principais elemen-
tos de méaguinas.
Area do Conhecimento: Engenharia Mecénica/Engenharia
Industrial
Pontos:
1. TubulagBes industriais;
2. Vavulas industriais: Classificagdo, funcionamento, com-
ponentes e espécies,
3. Vasos de pressdo: CondicOes de operagdo e projeto;
4. Instrumentos de medicdo de pressdo e temperatura;
5. Calibragdo de sistemas de medicao;
6. Gestdo da manutengdo industrial;
7. Lubrificacgo industrial;
8. InstalagBes e equipamentos de ar comprimido.
CAMPUS LUIS EDUARDO MAGALHAES
Area do Conhecimento: Engenharia de Produgéo
Pontos:
1. Modais de transportes, intermodalidade e multimodali-
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dade;

Gestéo de estoques e inventarios,

. Simulagdo da producéo;

. Custeio baseado em atividades (ABC);

. Custeio direto e custeio por absorcéo;

. Distribuicdo fisica e canais de distribuigo.
Area do Conhecimento: Engenharia Mecanica
Pontos:
1. Teoria dos Circuitos: Circuitos Elétricos de Corrente Con-

tinua e de Corrente Alternada;
2. Nogdes de Instalacdes Elétricas;
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3. Sistemas Internacionais de Medidas: Sistema de Medicéo.
Métodos Bésicos de Medigdo. Representagdo dos Resultados de uma
Medicao;

4. Erro de Medicdo: Tipos de Erros. Fontes de Erros. Es-
timag&@o dos Erros de Medi¢do. Minimizagdo do Erro de Medicao;

5. Manutencgo Corretiva, Preventiva e Preditiva: Fundamen-
tos e Aplicacoes;

6. Aplicacdo de Ferramentas de Andlise de Falhas (Failure
Mode and Effect Analysis (FMEA)).

Area do Conhecimento: Engenharia (Quimica, Alimentos,
Bioprocessos e Biotecnologia e Bioprocessos)

Pontos:

1. Transferéncia de calor por condugao;

2. Transferéncia de massa por difusdo;

3. Transferéncia de calor por convecgdo, em regimes laminar
e turbulento;

4. Processos de Filtragdo: dimensionamento de equipamen-

tos;
5. Trocadores de calor;
6. Dimensionamento de bombas e tubulagdes industriais.
Area do Conhecimento: Engenharia de Biotecnologia - |
Pontos:
1. Tecnologia da produgdo de alimentos e bebidas fermen-
tadas;

2. Cultivos iniciadores (starters) de aplicagdo biotecnol égica
industrial;

3. Desenvolvimento e otimizagdo de projetos de indUstrias de
Biotecnologia;

4. Caracterigticas e aplicagBes de reatores submersos;

5. Processos fermentativos continuos e descontinuos;

6. Cinética e Célculos de biorreatores.

Area do Conhecimento: Engenharia de Biotecnologia - |1

Pontos:

1. Culturas de células animais: isolamento, preservagdo e
determinagdo das linhas celulares;

2. Aplicagdes biotecnologicas industriais em cultura de cé-
lulas animais;

3. Biotecnologia aplicada a producéo animal;

4. Biomassa e producdo de etanol de primeira, segunda e
terceira geracao;

5. Engenharia de processos aplicada & obtenc@o de biocom-
bustiveis;

6. Sistemas de producéo e gerenciamento de bioenergia.

CAMPUS SANTA MARIA DA VITORIA

Area do Conhecimento: Artes Visuais/Gravural Arte Téxtil

Pontos:
A arte da Gravura: contextualizacdo e técnicas,
A Gravura contemporanea: novos didlogos e procedimen-
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tos;
A Gravura na era digital;
O tempo e os tempos da Gravurg;
Gravura, cidades e intervencdo artistica;
Design téxtil e identidade cultural;
Possibilidades do suporte téxtil na arte contemporanes;

Area do Conhecimento: Prética de Ensino/ Estagio Super-
visionado

Pontos:

1. A prética de ensino em Artes Visuais em espagos formais
e ndo formais de Educacéo;

2. A organizagdo do trabalho pedagégico em Artes Visuais
na Educagdo Basica;

3. Concepgdes de Prética de Ensino na formagéo de pro-
fessores de Artes Visuais

4. Concepgdes de Estégio Supervisionado na formagéo de
professores de Artes Visuais,

5. Prética de Ensino e Estégio Supervisionado em Artes
Visuais e sua articulagdo com a Educagéo Basica;

6. O trabalho docente na orientacdo e acompanhamento do
Estégio Supervisionado em Artes Visuais.

Area do Conhecimento: Publicidade e Propaganda/Design

Pontos:

1. Aslinguagens artisticas em seu uso conceitual e prético na
direco de arte para a publicidade e propaganda e multimeios di-
gitais;
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2. Arquitetura da informag8o, layout e navegadores para o
design na web;

3. Conceitos estéticos da imagem no desenvolvimento de
pecas gréficas e do filme publicitério;

4. Design: criatividade e funcionalidade na propaganda;

5. Tendéncias contemporéaneas do Design Gréfico e da Di-
recdo de Arte para os multimeios de comunicagdo e elaboracdo de
produtos;

6. Principios da sintaxe da comunicago visual.

Area do Conhecimento: Publicidade e Propaganda/Adminis-
trago/Marketing

Pontos:

1. O marketing e responsabilidade social;

2. O plangamento de marketing e suas interfaces com a
comunicagao;

3. Marketing de Nichos.

4. Marketing empresarial x marketing institucional;

5. Marketing digital e estratégia de ativagao;

6. Antropologia e comportamento do consumidor nas midias
digitais.
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